TEME ZA ZAVRSNI RAD SKOLSKE 2025./2026. GODINE

SEKTOR: turizam i ugostiteljstvo
ZANIMANJE: hotelijersko-turisticki tehnicar

LJETNI ROK

Predmet: Organizacija poslovanja poduzeéa, nositelj: Purdica Kontra-éapo

L. Povijesni razvoj ugostiteljstva i turizma - A vendéglatas és turizmus fejlodése

N

Hotelsko osoblje - A hotel személyzete

Usluge hotela - A hotel szolgaltatasai

Turisticki proizvod putnicke agencije - Az utazasi irodak turisztikai termékei
Odrzivi turizam - Fenntarthat6 turizmus

Kulturni turizam - Kulturalis turizmus

Turizam u Hrvatskoj — Horvatorszag turizmusa

Ugostiteljski objekti za smjestaj - Szallast nyujtd vendéglatodipari egységek
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Ugostiteljski objekti za prehranu - Etkezést nyujtd vendéglatéiprai egységek
10. Meduovisnost turizma i prometa — A turizmus és kozlekedés Osszefiiggései
11. Povijest ljudskih putovanja - Az els6 utazasok

12. Toplice u Madarskoj / Gyogyfiirdok Magyarorszagon

13. Toplice u Hrvatskoj / Gyogyfiirdok Horvatorszagban

14. Turizam Baranje - Baranya turizmusa

15. Slobodna tema - Szabad téma



Predmet: Ugostiteljstvo, nositelj: Purdica Kontra-Capo

10.
11.

12.
13.
14.
15.

Pojam i razvoj ugostiteljstva - A vendéglatas fogalma és fejlodése
Poslovne jedinice za smjestaj - Elszallasolasi munkaegységek

Poslovne jedinice za prehranu, toGenje piéa i napitaka - Etkeztetési és italfelszolgalasi
munkaegységek

Oprema klasi¢nog restorana - A klasszikus étterem felszerelése

(Povezati sa prakticnom nastavom)

Sredstva ponude jela i pi¢a - Az étel és ital felszolgalasanak eszkozei

(Povezati sa prakticnom nastavom)

Svjetske kuhinje — Vilagkonyhak

Hrvatska kuhinja / Horvat konyha

Madarska kuhinja / Magyar konyha

Poznavanje i posluzivanje pi¢a - Az italok ismerete €s felszolgalasa

Sveéane prigode — Unnepi alkalmak

Uljudno ponasanje ugostiteljskog osoblja prilikom posluzivanja prigodnih obroka —
A vendéglatoi egység dolgozodinak baratsagos viselkedése a vendég kiszolgalasa kdzben

Osobine posluznog osoblja - A személyzet jellemz6i

Baranjska kuhinja - A baranyai konyha

Pic¢a u ugostiteljstvu — Italok a vendéglatasban

Slobodna tema - Szabad téma

Predmet: Marketing i turizam, nositelj: Tiinde Angster Barac
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Turisticka putovanja — Turisztikai utazasok

Obiljezja turistickog trziSta — A turisztikai piac jellemz6i
Gospodarski znacaj turizma — A turizmus gazdasagi jelentdsége
Turisticki posrednici — Kozvetitdk a turizmusban

Turisticke atrakcije — Turisztikai attrakciok

Povijest turizma — A turizmus torténelme

Segmentiranje turistickog trzista — A turisztikai piac felosztasa

Promocija — Bemutatas



0. Turisticki proizvod — Turisztikai termék
10. Turisticka destinacija — Turisztikai desztinacio

11. Slobodna tema — Szabad téma

JESENSKI ROK

Predmet: Organizacija poslovanja poduzeéa, nositelj: Purdica Kontra-Capo

1. Turizam kao gospodarska djelatnost - Turizmus mint gazdasagi tevékenység

2. Organizacija rada putnickih agencija - Az utazasi irodak munkajanak szervezése
3. Seoski turizam u Hrvatskoj - Falusi turizmus Horvatorszagban

4. Obiljezja hrvatskog hotelijerstva - A horvatorszagi szallodaipar jellemzdi

5. Brodski turizam - Hajoturizmus

6. Kulturni turizam u Hrvatskoj- Kulturalis turizmus Horvatorszadgban

7. Rad s gostima hotela - A szalloda vendégeinek foglalkoztatasa

(Povezati s prakticnom nastavom)

8. Seoski turizam - Falusi turizmus

9. Sportski turizam / Sportturizmus

10. Oblikovanje turistickog proizvoda u Baranji / Turisztikai termék kialakitasa Baranyaba
11. Ribolovni turizam / Horgaszturizmus

12. Incentive putovanja / Incentive utazasok

13. Slobodna tema - Szabad téma

Predmet: Ugostiteljstvo, nositelj: Purdica Kontra-Capo

L. Pojam i razvoj ugostiteljstva - A vendéglatas fogalma és fejlodése

2. Poslovne jedinice za smjestaj - Elszallasolasi munkaegységek

3. Poslovne jedinice za prehranu, todenje pica i napitaka - Etkeztetési és italfelszolgalasi
munkaegységek

4. Oprema klasi¢nog restorana - A klasszikus étterem felszerelése (Povezati s prakticnom

nastavom)



5. Sredstva ponude jela i pi¢a - Az étel és ital felszolgalasanak eszkdzei (Povezati s prakticnom
nastavom)

6. Docek, prihvat i smjestaj gostiju u restoranu - A vendég varasa, fogadasa ¢és elhelyezése az
étteremben

7. Znacajke svjetskih kuhinja - A vilagkonyhak jellemzdi

8. Poznavanje i posluzivanje pica - Az italok ismerete ¢és felszolgalasa

9. Hrvatska kuhinja — A horvat konyha

10. Madarske slastice / Magyar édességek
11. Mediteranska kuhinja / Mediterran konyha

12. Uljudno ponasanje ugostiteljskog osoblja prilikom posluzivanja prigodnih obroka - A
vendéglatoi egység dolgozoinak baratsagos viselkedése a vendég kiszolgalasa kdzben

13. Slobodna tema - Szabad téma

Predmet: Marketing i turizam, nositelj: Tiinde Angster Bara¢

—

Turizam — Turizmus

Prva turisticka putovanja — Az els0 turisztikai utazasok

Suvremeni turizam — Napjaink turizmusa

Turisticke atrakcije — Turisztikai attrakciok

Upravljanje marketingom — A marketing iranyitasa

Marketin$ko istrazivanje — Marketing kutatasok

Turoperatori i putnicke agencije — Utazasszervezok és utazasi irodak

Planiranje marketinga — A marketing tervezése
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Izbor marketinskih strategija — A marketing stratégiak kivalasztasa
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Ostale usluge u turizmu — Egy¢éb turisztikai szolgaltatasok

—
—

Slobodna tema — Szabad téma



ZIMSKI ROK

Predmet: Organizacija poslovanja poduzeéa, nositelj: Purdica Kontra-Capo

1. Uloga turizma u gospodarstvu - A turizmus szerepe a gazdasagban

2. Hotelsko osoblje - A hotel alkalmazottai

3. Organizacija rada putnickih agencija - Az utazasi irodak munkaszervezése
4. Uloga turizma u razvoju gospodarstva jedne zemlje - A turizmus szerepe az orszag gazdasagi
fejlédésében

5. Seoski turizam u Hrvatskoj - Falusi turizmus Horvatorszagban

6. Hotel i hotelijerstvo - A szalloda és a szallodaipar

7. Brodski turizam - Hajoturizmus

8. Kulturni turizam - Kulturalis turizmus

9. Rad s gostima hotela - A szalloda vendégeinek kiszolgalasa

10. Odrzivi turizam - Fenntarthat6 turizmus

11. Slobodna tema - Szabad téma

Predmet: Ugostiteljstvo, nositelj: Purdica Kontra-Capo

L. Pojam i razvoj ugostiteljstva - A vendéglatas fogalma és fejlodése

2. Poslovne jedinice za smjestaj - A vendéglatoi szallashelyek tipusai

3. Poslovne jedinice za prehranu, todenje pica i napitaka - Etkeztetési és italfelszolgalasi
vendéglato egységek

4. Oprema klasi¢nog restorana - A klasszikus étterem felszerelése

Sredstva ponude jela i pi¢a - Valasztékkozl6 eszkdzok

6. Docek i smjestaj gostiju u restoranu - A vendég fogadasa és elhelyezése az étteremben
7. Posluzivanje gostiju u restoranu - A vendég kiszolgalasa az étteremben

Znacajke svjetskih kuhinja - A vilagkonyha jellemz6i
9. Poznavanje i posluzivanje pica - Az italok ismerete ¢és felszolgalasa

10. Sveéane prigode — Unnepi alkalmak

11. Slobodna tema - Szabad téma



Predmet: Marketing i turizam, nositelj: Tiinde Angster Bara¢

1. Turist — Turista

2. Oblici turizma — A turizmus formai

3. Utjecaj turizma na prirodu i okolinu — A turizmus hatasa a természetre és kdrnyezetre
4. Utjecaj turizma na drustvo 1 kulturu — A turizmus hatasa a tarsadalomra és a kultirara
5. MarketinSko okruzenje — Marketing kdrnyezet

6. Kanali prodaje — Ertékesitési csatornak

7. Uloga cijene u marketingu — Az ar szerepe a marketingben

8. SWOT analiza — SWOT elemzés

9. Marketinski menadzment — Marketing management

10. Marketing informacijski sustav — Marketing informacios rendszer

11. Slobodna tema — Szabad téma



SEKTOR: turizam i ugostiteljstvo
ZANIMANJE: kuhar

LJETNI ROK

Predmet: Kuharstvo, nositelj: Ana Kerovec

1. Madarska tradicionalna kuhinja

2. Suvremeni trendovi u Gastronomiji
3. Jela od mljevenog mesa

4. Topla predjela od tjestenine

5. Slobodna tema

Predmet: Poznavanje robe i prehrana, nositelj: Ana Kerovec

1. Meso 1 kulinarska obrada mesa

N

Ribe i kulinarska obrada ribe
Mlijjeko i1 uporaba mlijeka u kuharstvu
Jaja i uporaba jaja u kuharstvu

Cokolada i uporaba ¢okolade u kuharstvu
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Slobodna tema

JESENSKI ROK

Predmet: Kuharstvo, nositelj: Ana Kerovec

L. Jela po narudzbi

2. Hladna predjela od riba, rakova, skoljki i glavonozaca
3. Madarska narodna jela

4. Jela od mesa divljaci

5. Slobodna tema

Predmet: Poznavanje robe i prehrana, nositelj: Ana Kerovec
1. Zacini 1 njihova uporaba u kuharstvu

2. Brasno i uporaba brasna u kuharstvu



3. Povrée i uporaba povrca u kuharstvu
4. Voce i uporaba voc¢a u kuharstvu

5. Slobodna tema

ZIMSKI ROK

Predmet: Kuharstvo, nositelj: Ana Kerovec

1. Hrvatska tradicionalna jela
2. Gotova jela od mesa

3. Topla predjela od rize

4. Bistre juhe s prilogom

5. Slobodna tema

Predmet: Poznavanje robe i prehrana, nositelj: Ana Kerovec

1. Vino i uporaba vina u kuharstvu

2. Masnoce i uporaba masnoca u kuharstvu
3. Sirevi i uporaba sireva u kuharstvu

4. Kava i napitci od kave

5. Slobodna tema



